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Malgra

LOC. BAzzaNA

VIA Nizza, 8

14046 MoMBARUZZO [AT]
TEL. 0141725055

www.malgra.it

PRODUZIONE ANNUA  950.000 bottiglie
ETTARI VITATI 140
TIPO DI VITICOLTURA  Convenzionale

Batteria delle "grandi occasioni® quella
presentata quest'anno daila maison di
Mombaruzzo, governata con piglio sicuro
e passione dall'affiatato team formato da
Nico Conta, Massimiliano Diotto, Ezio e
Giorgio Chiarle. Grandi sono il numero di
etichette e la qualita da queste espressa,
raramente cosi alta. Le Barbere sono addi-
rittura quattro, e ce n'é per tutti i gusti: gli
amanti delle emozioni forti sappiano che la
Mora di Sassi fa decisamente per loro, frut-
tata, piena e acida com'e in questa splen-
dida versione 2004. La Gaiana dello stes-
so millesimo & solo d'un soffio meno affa-
scinante, ma davvero ben riuscita. Con
Fornace di Cerreto e Briga della Mora ci
avviciniamo ai giorni nostri (2005 e 2006 ri-
spettivamente), dunque l'impegno dimi-
nuisce e si punta sulla bevibilita. | rossi
contemplano anche un riuscito Monferrato
Treviri (barbera, dolcetto e cabernet) e un
godibilissimo Nebbiolo d'annata del Nord
Piemonte. Tra i bianchi la nostra preferen-
za va al Gavi, anche se I'lnnuce appare
fragrante dopo il lungo affinamento. Il Brut
sta entrando nella sua maturita stilistica:
profuma di lieviti e crosta di pane, & corri-
spondente e armonico in bocca.

® Barbera d'Asti Sup. Nizza

MoradiSassi’'04 %96
@ Barbera d'Asti Sup.

Fornace diCerreto'05  ¥%4*
® Monferrato Rosso Treviri '05 ~ ¥¥5
® Barbera d'Asti Sup. Gaiana'04  ¥¥4.
O Col dei Ronchi Brut M. CI.

_CuvéeMalgra’03 ¥ 5
O Gavi del Comune di Gavi

Poggio Basco '06 9 4"
® Barbera d'Asti Briga della Mora'06 ¥ 3
® Coste della Sesia Nebbiolo'06 ~ ¥3

O Piemonte Chardonnay Innuce '04 ¥4
® Barbera d'Asti Sup. Nizza
_MoradiSassi'03 = YX6
® Barbera d'Asti Sup. Nizza

Mora di Sassi '01 96

MALGRA’

“Magic Moments” battery, that one presented this years by
Malgra “maison” from Mombaruzzo, managed with passion
and a steady hand by the close team made up of Nico
Conta, Massimiliano Dotto, Ezio and Giorgio Chiarle.

Labels number is big and the relevant expressed quality
rarely so high.

Barbera wines are even four, and for every kind of taste:

“lovers of strong emotions” have to know that Mora di
Sassi is definitely their wine, fruity, full bodied and fresh
(from the acidity) as it is in this wonderful 2004 version.

Gaiana of the same vintage is only by a hairbreadth less
attractive, but really well-done.

With Fornace di Cerreto and Briga della Mora we arrive to
our days (respectively 2005 and 2006): more approachable
wines.

The reds provide also a successful Monferrato Treviri
(Cabernet s.) and a loving young Nebbiolo from North of
Piedmont (Coste della Sesia).

Among the whites our preference is for Poggio Basco Gavi
docg di Gavi, even if Innuce looks scented and crispy after
the long refining in oak.

Brut sparkling Col dei Ronchi is getting into its stylistic
maturity: it scents of yeasts and bread crust, it is smooth
and harmonic in the mouth.

Grapes/Wines Awarded:

Barbera

d’Asti

d’Asti Superiore

d’Asti Superiore Nizza
Cortese di Gavi
Nebbiolo
Cabernet S.
Pinot Noir (with Cortese for Col dei Ronchi)
Chardonnay




Nervi
C.SO VERCELLI, 117

13045 GATTINARA [VC]
TEL. 0163833228

www.gattinara-nervi.it

PRODUZIONE ANNUA  100.000 bottiglie
ETTARI VITATI 33
TIPO DI VITICOLTURA  Convenzionale

Nervi ci ha ben abituato: ormai presenta un
solo vino per volta (I'osannato Podere dei
Ginepri, premiatissimo lo scorso anno, tor-
nera nel 2008), ma la performance di que-
st'unica etichetta & tale che ci ripaga del-
I'esiguita dell'assaggio. Il vigneto Molsino &
certamente un grand cru: raramente sba-
glia un vino, ancora piu raramente non la-
scia in bocca di chi assaggia il ricordo di
un‘austerita, una pulizia e una personalita
com'é ormai raro trovare. Il nuovo corso
aziendale pud dunque procedere senza ti-
more: la famiglia Bocciolone e la *famiglia”
Malgra (Nico Conta, Massimiliano Diotto,
Ezio e Giorgio Chiarle) prendono le redini
non tanto e non solo di un marchio tra i pit
blasonati del comprensorio di Gattinara,
ma anche di uno stile e di una filosofia che,
giunta dal passato col suo carico di tradi-
zione, si coniuga 0ggi con una visione mo-
derna e di ampio respiro. Vigneto Molsino
2003, dicevamo: la selezione effettuata in
vigna ha portato in cantina solo il meglio, la
mano dei tecnici ha fatto il resto e i legni di
Slavonia hanno accarezzato il vino fino a
farlo diventare sinfonia di frutta e terra, gra-
fite e spezie, setosita tannica ed equilibrio.
Semplicemente grande.

® Gattinara Vign. Molsino’'03 %96
® Gattinara Podere dei Ginepri '01 999 6

@ Gattinara Vign. Molsino '00 99 6
@ Gattinara Vign. Molsino '01 76
@ Gattinara Vign. Molsino '99 26

NERVI

Nervi accustomed us really well:

this year it presents just one wine at a time

(the acclaimed Podere dei Ginepri, very awarded last year,
will be back in 2008),

but its performance is such that it repays tasting
exiguity.

Molsino is certainly a great single vineyard:

it rarely misses a wine and more rarely does not leave in the
mouth of the tasters the memory of an austerity, cleanness
and a personality really rare to find.

So the new business course can advance without fears:
Bocciolone family and Malgra’s one (Nico Conta,
Massimilano Diotto, Ezio and Giorgio Chiarle) manage not
only a brand very well-known as one of the most titled in
the Gattinara appellation, but even a special style and
philosophy that, coming from the past with its load of
tradition, nowadays joins a modern and wide-ranging
vision.

By the way Molsino single vineyard 2003:

the selection done in the vineyard carried to the cellar just
the best, technicians’ hands did the rest and Slavonia
woods caressed wine up to make it a symphony of fruits and
land, graphite and spices, tannic silkiness and balance.

Simply great.

Grapes/Wines Awarded:

Nebbiolo




PALMARES

RIEPILOGO
PUNTEGGI DELLA
GUIDA GAMBERO ROSSO
RIGUARDANTI VINI
NEL NOSTRO ATTUALE
ASSORTIMENTO

MALGRA’ - NERVI

PODERE DEI GINEPRI Gattinara docg 2001

VIGNETO MOLSINO Gattinara docg 2001
MORA DI SASSI Barbera d’ Asti Sup. Nizza doc 2003
MORA DI SASSI Barbera d’ Asti Sup. Nizza doc 2004

FORNACE DI CERRETO Barbera d’Asti Sup. doc 2004

POGGIO BASCO Gavi docg del Comune di Gavi 2006

GAIANA Barbera d’Asti Sup. doc 2004
TREVIRI Monferrato Rosso doc 2003
TREVIRI Monferrato Rosso doc 2005
MALGRA’ Monferrato Rosso doc 2004
TREVIRI Monferrato Rosso doc 2004

GATTINARA docg 1999

COL DEI RONCHI Metodo Classico Spumante/Sparkling

BRIGA DELLA MORA Barbera d’ Asti doc 2006
NEBBIOLO Coste della Sesia doc 2006

INNUCE Piemonte Chardonnay doc 2003

NERVI

SUMMARY
OF SCORES ON
GAMBERO R0OSSO GUIDE
CONCERNING WINES
NOW IN OUR ASSORTMENT

3 Bicchieri

2 Bicchieri Rossi

2 Bicchieri Rossi

2 Bicchieri Rossi

2 Bicchieri Rossi

2 Bicchieri

2 Bicchieri

2 Bicchieri

2 Bicchieri

2 Bicchieri

2 Bicchieri

2 Bicchieri

2 Bicchieri

1 Bicchiere

1 Bicchieri

1 Bicchiere




